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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 04 жовтня 2012 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 13 зразків нових видів продукції з яких п’ять зразків – консерви овочеві стерилізовані виготовлені ТОВ “Агроекопродукт” (м.Канів); вісім - пресерви із розробленої риби та риба холодного копчення виробництва ПП “Сільвер Фуд” (м.Золотоноша).

На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації                    від 02.07.2007 № 226 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 20 вересня                   2012 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. В роботі прийняли участь сім членів комісії.
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На початку проведення засідання були підведені підсумки роботи обласної дегустаційної комісії за ІІІ квартал поточного року, за результатами якої 62 зразка нової харчової продукції від 6-ти виробників області рекомендовано для поставлення на виробництво і затвердження нормативної і технологічної документації. 
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На засідання два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону: ТОВ “Агроекопродукт” (м.Канів) та ПП “Сільвер Фуд” (м.Золотоноша) презентували               13 зразків нових видів продукції з метою отримання рекомендацій комісії щодо виробництва заявленої продукції, реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації. Зразки продукції виготовлені за вимогами проектів змін до раніше розроблених та зареєстрованих технічних умов, попередньо пройшли дослідження у випробувальному центрі ДП «Черкасистандартметрологія» за показниками якості та безпеки.  
ТОВ “Агроекопродукт” (м.Канів) надало на розгляд комісії п’ять зразків консервів овочевих: «Огірки пікантні мариновані», «Ікра кабачкова з перчиком»,  «Ікра кабачкова з часничком», «Ікорка кабачкова», «Ікорка баклажанна». За результатами  органолептичної оцінки якості продукція отримала середній бал від 18,4 до 24,0 із 30-ти можливих.
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ПП «Сільвер Фуд» представило на дегустацію 8 зразків нової продукції: пресерви із розробленої риби «Філе анчоуса в олії», «Філе анчоуса з прянощами в олії», «Філе анчоуса підкопчене в олії»; пресерви «Ікра мойви «Васабі»; риба холодного копчення «Товстолоб холодного копчення», «Хребти холодного копчення», «Пивний набір холодного копчення», «Філе бичка холодного копчення». Продукція отримала високий середній бал органолептичної оцінки якості від 27,0 до 29,3 за 30-ти бальною шкалою.

Вся представлена обома виробниками продукція рекомендована комісією до виробництва, а нормативна і технологічна документація – до затвердження. 

Під час дегустації підприємствам були надані рекомендації щодо посилення контролю якості сировини, що надходить на переробку та виготовлення консервів овочевих та щодо маркування рибної продукції. 
 Всього з початку року відбулось 11 засідань обласної дегустаційної комісії в ході яких 9 виробників харчової промисловості Черкаського регіону надали на розгляд комісії 126 зразків нових видів продукції і отримали рекомендації комісії щодо виробництва продукції, реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації.
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З часу утворення комісії (червень 2003 року) відбулось 106 засідань, на які             106 підприємств представили 876 зразків нових видів продукції.
