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Інформація про чергове засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось                26 січня 2006 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії 11 зразків нових видів продукції: 2 види масел вершково-рослинних, 4 види сумішей рослинно-вершкових виробництва ТОВ “АПК Агроінтер” (м. Київ); 2 види маргаринів (для збитого тіста та кремів, для випічки) і 3 види жирів (кулінарний, кондитерський загального призначення  та для молочних продуктів) виробництва ТОВ  “БМБ-Маргарин” (м.Черкаси) . 


На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації від 18.06.2003 № 327 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 26 січня 2005 року відбулось засідання обласної дегустаційної комісії .

Засідання проводилося під головуванням директора ДП “Черкасистандарт-метрологія”, заступника голови обласної дегустаційної комісії Білоусова В.Ф.                В роботі прийняли участь 9 членів комісії.

Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону з метою отримання рекомендацій комісії щодо реєстрації нормативної, технологічної документації та поставлення продукції на виробництво представили на дегустацію 11 зразків нових видів продукції.

Так, ТОВ “АПК Агроінтер” (м.Київ) представило на дегустацію 6 зразків нової продукції : масла вершково-рослинні 72,5 % жирності, в т.ч не більше 30 і 40% рослинного жиру та суміші рослинно-вершкові 72,5 %, в т.ч. не більше50, 60, 70 і 80 % рослинного жиру, які виготовлені за проектами технічних умов, розроблених фахівцями підприємства. 

За рішенням комісії всі види масел та сумішів отримали необхідний бал оцінки якості (від 18,1 до 19,5 балів за 20-ти бальною шкалою) і рекомендовані до виробництва. 

Вдруге ТОВ “БМБ-Маргарин” надало на розгляд зразки нової продукції. Цього разу 5 зразків : маргарин для збитого тіста та кремів і маргарин для випічки, виготовлені за проектом зміни 1 до раніше розроблених технічних умов; жир кулінарний, жир кондитерський загального призначення і жир для молочних продуктів, виготовлені за вимогами державного стандарту та розробленими фахівцями підприємства рецептурами.

За результатами дегустації не вся представлена продукція отримала необхідний бал органолептичної оцінки якості. Маргарин для випічки за результатами оцінки - 8,2 бала (мінімальний бал для нових видів продукції– 14,0) не відповідав вимогам нормативної документації за показниками “смак і запах” (фактично виріб з стороннім присмаком, при вимогах стандарту – 

без стороннього присмаку і запаху) та “колір” (фактично виріб мав оливковий колір, при вимогах нормативної документації – від світло-жовтого до жовтого). Жир для молочних продуктів також отримав низький бал оцінки якості – 10,2 по причині невідповідності вимогам стандарту за органолептичними показниками “колір” (фактично виріб лимонного кольору, при вимогах нормативної документації – від світло-жовтого до жовтого) та “консистенція” (фактично продукція має крупчасту, засолену консистенцію, при вимогах – консистенція повинна бути пластична, щільна, однорідна). 


Зазначені вище зразки продукції рекомендовані комісією для доопрацювання, після усунення недоліків підприємству повторно, в установленому порядку представити продукцію на дегустацію.


Інша продукція: маргарин для збитого тіста та кремів, жир кулінарний, та жир кондитерський для загального призначення отримала необхідний бал органолептичної оцінки якості і рекомендована комісією до виробництва.

