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Інформація про засідання обласної дегустаційної комісії, яке відбулось 10 травня 2007 року. Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії чотири зразки нових видів продукції: два зразки ковбасних виробів, виготовлених ПП Сніцар Г.В. (м. Умань); два зразки консервів молочно-рослинних, виробництва ПП “Імперіал плюс” (смт. Чорнобай).
На виконання розпорядження голови Черкаської облдержадміністрації від 18.06.2003 № 327 “Про утворення обласної дегустаційної комісії” 10 травня 2007 року відбулось чергове засідання обласної дегустаційної комісії. Засідання комісії проходили під головуванням директора ДП “Черкасистандартметрологія”, заступника голови обласної дегустаційної комісії Білоусова В.Ф. В роботі прийняли участь 9 членів комісії.

Два підприємства харчової промисловості Черкаського регіону представили на розгляд комісії читири зразки нових видів продукції з метою поставлення продукції на виробництво, отримання рекомендацій щодо реєстрації нормативної та затвердження технологічної документації. 

Так, ПП Сніцар Г.В. (м.Умань) надала на розгляд комісії два зразки продукції : сосиски “Шкільні” першого сорту та ковбаса напівкопчена Домашня першого сорту, виготовленої за вимогами нормативної та технологічної документації. За результатами органолептичної оцінки якості продукція отримала необхідний бал – 15,9 і 16,1 із 20-ти можливих і була рекомендована комісією до виробництва, а технологічна документація – до затвердження. 

Під час проведення дегустації зразків продукції комісією надані рекомендації приватному підприємцю стосовно покращення органолептичних показників “зовнішній вигляд” та “вигляд на розрізі”, а також дотримання технологічного процесу в частині використання спецій та харчових добавок у виробництві продукції сосиски “Шкільні” першого сорту. Крім того, рекомендовано звернутися до ПП ВКФ “Вікос”, як до розробників технічних умов за вимогами яких виготовлена ковбаса напівкопчена Домашня першого сорту, внести зміни в частині використання сировини нищого сорту (яловичина ІІ сорту) у виробництві продукції першого сорту.

Приватне підприємство “Імперіал плюс” (смт. Чорнобай) надало на дегустацію два зразки консервів молочно-рослинних: молоко комбіноване згущене з цукром і рослинним жиром варене “Сладосвіт” 5% і 8% жирності, виготовлені за власними рецептурами на вимогу зміни № 1 до технічних умов, раніше розроблених фахівцями підприємства.

За результатами роботи комісії вся представлена продукція отримала необхідний середній бал органолептичної оцінки якості – 14,2 і 14,6 балів за 20-ти бальною шкалою і була рекомендована до виробництва, а нормативна і технологічна документація – до реєстрації.

Крім того, підприємству надані рекомендації щодо маркування споживчої та транспортної тари у відповідності з вимогами чинного законодавства та нормативної документації.

З початку року відбулось 4 засідання обласної дегустаційної комісії на які 9 виробників харчової промисловості Черкаського регіону представили 24 зразки нових видів продукції і отримали рекомендації комісії щодо розроблення, реєстрації нормативної, технологічної документації, рецептур та поставлення продукції на виробництво.

З часу утворення комісії (червень 2003 року), відбулось 43 засідання, на які 60 підприємств представили 410 зразків нових видів продукції. 

